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GOR DET LET AT GURE DET LAKKERT

Lakkerier til pasken

Forkal med'péskeaegv%_
' Gor _dine trjg/ffelkpndinge’péskeklar

B 4

¥ 7t



Guldaeg med

appelsinsmag
50 stk.

Det skal du bruge:

1000 g ODENSE Mandelrdmasse
Valencia

35 g Appelsinpasta
250 g ODENSE Nougat 1
500 g Mgrk Chokolade

ODENSE Guldstgv

Sadan gor du:

At marcipanen med appelsin-
pasta.

Rul marcipanen til en lang pglse
og fordel steenger af nougat i
midten.

Saml marcipanen om nougaten.

Marcipanstykker pa ca. 24 g pr.
stk. rulles i ODENSE Aggerulle
mellem.

Marcipanaeggene stilles pa en
plade, sé overfladen tgrrer op i
min. 1 dggn.

Dyp a&ggene i tempereret mgrk
chokolade.

Pynt med guldstav.

Marcipanaeg med

noddeoverraskelse
50 stk.

Det skal du bruge:

1000 g ODENSE Mandelrdmasse
Valencia

150 g ODENSE hasselngdder
uden hinde - ristede

250 g ODENSE Nougat 1
500 g Lys Chokolade

50 stk. ODENSE Mini Chokolade-
skale

Sadan gor du:

Rul marcipanen til en lang pglse
og fordel staenger af nougat og
hasselngdder i midten.

Saml marcipanen om nougaten
og hasselngdder.

Marcipanstykker pa ca. 24 g pr.
stk. rulles i ODENSE Aggerulle
mellem.

Marcipanaeggene stilles pa en
plade, sé overfladen tgrrer op i
min. 1T degn.

Dyp aeggene i tempereret lys
chokolade.

De feerdige &g laegges i chokola-

deskallerne.

Marcipanzg med

saltkaramel
40 stk.

Det skal du bruge:

1000 g ODENSE Marcipan
Saltkaramelsmag

500 g Lys chokolade
25 g Karamel flakes

Sadan ger du:

Marcipanstykker pa ca. 24 g pr.
stk. rulles i ODENSE Aggerulle
mellem.

Marcipanaeggene stilles pa en
plade, s& overfladen tgrrer op i
min. 1 dggn.

Seettes herefter p4 ODENSE

Zggedypper, og dyppes i
tempereret lys chokolade.

Pyntes med Karamel flakes.
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- gor de legendariske torkager paskeklar

Romkuglen og treestammen er for mange en obligatorisk del af turen til bageren. Romkuglerne kan
genkendes pa lang afstand, hvad end det er med det farvestrélende nonpareille eller det laekre brune
krymmel, og den kendte traestamme med hvid overtraeksmarcipan og ender dyppet i m@rk overtraek.

Men hvorfor ikke ggre de legendariske trgffelkendinge paskeklar og frist dine kunder med
Pésketreestammer med forarsblomster og Smé kaninhaler?

Pasketraestammer

med forarsblomster

Kleed dine treestammer pa til paske
med med ODENSE Overtraeks-
marcipan Gul.

Overtraeksmarcipanen med 23%

mandler har en en fast og smidig kon-

sistens. Velegnet til tgrkager, og taler
stuetemperatur og haerder ikke op.

De sma dekorative blomster er ud-
stukket af ODENSE Overtraeks-
marcipan Hvid.

Sma kaninhaler

Romkugler far velfortjent opmaerksom-
hed, nar du dekorerer dem med hvid
chokolade og ODENSE Mandelflager.

Fremhaev gerne dine paskeaeg eller
sma kaninhaler pa disken eller i mon-
tren.

Pak dem i flotte chokoladeskaller,
aesker, cellofanposer eller anden
indpakning, og seelg dem som en
laekker veertsgave, paskeaegget til en
god ven/veninde eller bare som en
s@d selvforkeelelse.




Sadan arbejder vi
med baeredygtighed
1 ODENSE-Gruppen

ODENSE-Gruppens baredygtige indsatser

Som en steaerk, lokal aktgr skal vii ODENSE-Gruppen naturligvis have en positiv indvirkning pa
de samfund, hvor vi er til stede. Vi gnsker en mere baeredygtig produktion, et mere baeredygtigt
forbrug og at tilbyde brands, der er relevante i fremtiden. ODENSE-Gruppens indsatser tager ud-
gangspunkt i 4 fokusomrader:
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1. Fgdevare- og 2. Beeredygtige indkgb 3. Hensyn til miljget 4. Omtanke for men-
produktsikkerhed nesker og samfund

Indsatser omkring fodevare- og produktsikkerhed

Vi seetter en eere i at levere produkter af hgj, ensartet kvalitet, og vi kan garantere fgdevare-
sikkerheden med vores IFS- og BRC-certificerede kvalitetsstyring gennem alle vaesentlige led;

v Vianvender kun kvalitetsgodkendte ravarer

v Ensartet og sikker produktionsproces

v Lobende kvalitetskontrol gennem hele processen

v Vikontrollerer ravarer og feerdigvarer i eget og i eksterne laboratorier
v Vitester bl.a. for smag, funktionalitet og farve

Vi stiller de samme strenge krav til kvaliteten pa alle vores produktionssteder og arbejder
hver eneste dag pa fedevaresikkerhed gennem hele vaerdikaeden, fra dyrkningen af ravarer og
frem til vores produkter lander hjemme hos vores kunder.
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