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Professionel

Nem anvendelse

Altid flot og glansfyldt resultat
Skal ikke tempereres

0% SPILD

3 varianter i 2,5 kg poser
Rainforest Alliance certificeret




Tre varianter
- mange muligheder

ODENSE Overtraek ligger hgjt pa anvendelses-barometret i dit sgde kgkken, sa du er godt
daekket ind pa den s@de smagspalette, nar du fx skal give dit bagveerk et ekstra touch.

ODENSE Overtrak skal ikke tempereres

Fordelen ved ODENSE Overtraek, er at du ikke skal holde gje med temperering.
Sa snart det er smeltet, er det klar til brug og nemt at styre uanset om,
du dypper muslibarer, overtraekker kager a la glasur, fladeboller, samling af kransekage, kon-
fekt eller er kreativ med snirkler og dekorationer.

Du far altid et flot flgjlsblgdt og indbydende udtryk med den Mgarke, Lyse eller Hvid Overtraek.
Alle i nye praktiske poser pa 2,5 kg.

ot H\"'i[}_) X
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ODENSE Overtraek
Hvid. T x 2,5 kg
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ODENSE Overtraek
— hele dagen

TIPS til morgen og brunch

Ror en nem chokohummus til smorelse pa Prov den som dyppelse til vafler og
brad, boller eller som topping pa skyr eller gred pandekager eller 12g pandekagen sammen
vendt med baer og sma ristede rugbrgds-croutoner. med chokohummus og frugt.

Se opskrift pa side 6.

<V

0% spild med ODEN'SE Overtreek

Smelt eventuelle rester af ODENSE Overtraek, haeld det ud pa en plade, traek det ud over pladen med en
paletkniv til den gnskede tykkelse er opndet. Lad overtraekken stivne og braek det i passende stg@rrelser
— gemmes i lukket emballage og anvendes som hjemmelavet paleegschokolade eller braekkes i mindre
stykker og pyntes evt. med ODENSE Guldst@v og bruges til pynt pa kager — velbekomme.

Sadan gor du: Hjemmelavet palegschokolade

Smelt Overtraek. Smer ud pa plade. Braek og gem i teetlukket emballage.



TRICKS til snacks

Miislibarer med ODEN'SE Overtrek
Laekre og nemme barer fyldt med ngdder, havre og poppet quinoa.
Vihar dyppet i Overtraek for ekstra smag og laekkerhed.

Scan for opskrift.

>

Smelt ODENSE Overtraek og dyp. Lad hvile pa en bageplade.



TRICKS til bagvaerk og dessert

Kage med ODEN'SE Overtrek som glasur

Bag kagen som du gnsker at glasere med ODENSE Overtraek. Lad kagen hvile et gjeblik og haeld en passende

maengde overtraek ud pa kagen (gerne i flere farver — M@RK, LYS ELLER HVID). Lad kagen sté i ca. 5 min. indtil
overtraekket er smeltet og lav det gnskede menster ved at traekke en traepind i ringe eller ved at traekke striber.

\

Lad overtraek smelte og smer ud.

-

Haeld en passende masngde Overtraek ud pa kagen. Anvend fx flere farver Overtraek.
7 oy Scan og fa
Pyntestra” af ODENSE Overtrek mere info
Brug ODENSE pyntestra til afpyntning af bade bagveerk og desserter. om Overtraek.
v — &
‘ c )
\q.\
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Smelt Overtreek. Heeld pad sprgjtepose. Sprgjt tynde striber p& bagepapir. Skeer ud med varm kniv i @nsket laengde.



TRICKS til bagvaerk og dessert

ODENSE Overtreek er altid helt perfekt, nar du vil seette dit praeg pa en nem made.

Cupcakes med Odense Overtrek som glasur
Cupcakes er evigt aktuelle som dagens kage. Varier med en indbydende overtraek som icing pa toppen
— evt. i forskellige farver og pynt med ODENSE dekorationer.

Smelt Overtraek. Dyp i Overtraek. Pynt med ODENSE Dekorationer.

Romkugler med Odense Overtrek

Rgr diverse kagerester med kakao, hindbaermarmelade og romessens. Massen skal have en mgrk
kakaofarve og en fast smidig konsistens. Smag til med romessens, til gnsket smag. Tril kugler pa 60 gram
og lad dem blive kolde i kgleskabet.

Dyp i Overtraek. Tag op og rul i Overtraek. Pynt med ODENSE Dekorationer.

Sdadan laver du: Chokohummus
+ 200 g tgrrede hvide bgnner = 400 g kogte bgnner Blend de kogte bgnner, kakao, honning og vanilje-

(gem kogevandet) sukker. Smelt ODENSE Overtraeksknapper og smer
+ 4 spsk kakao ved meget svag varme og tilsaet i bgnnemassen.
+ 4 spsk akacie honning eller sukker Tilfgj lidt af kogevand fra bgnnerne indtil massen har
- 2 spsk vaniljesukker en passende blgd og cremet konsistens. Smag til
+ 40 g smor med honning eller sukker.

+ 40 g ODENSE Overtraek Mork, Vekaoknapper



Mod to af vores kunder

som vi har sat steevne for at hore mere om
hvordan de anvender ODENSE Overtrzxk.

Fa deres TIPS her...

Chalotte Gylden

KOKKENLEDER
Lystruphave Efterskole

95-120

bespisninger

Nikolaj anvender primaert ODENSE Overtraek
i det spde kgkken til finish, udseende og
som smags- og teksturgiver pa 2 mader:

1. Overtraek til kransekage, konfekture
og petitfour.

2. At pensle teertebunde fx til jordbeertzerte
sa bunden ikke bliver blgd.

Scan og fa
mere info
om Overtraek.

Chalotte bruger ODENSE Overtraek pa
3 forskellige mader:

1.

Overtraek til chokoladebrad og -boller.

Rul din basisdej fladt ud, haeld ODENSE Overtraek
pa, og rul som roulade til chokoladebrgd. Brug
ogsa gerne Overtraek i stedet for chokolade, nar
du bager chokoladeboller.

. Overtraek som "glasur” pa skaerekager.

Bag kagerne, drys ODENSE Overtraek ud ovenpa
kagerne. Afvent i 5 min. og smgr Overtraek ud
som glasur og drys med ngdder, mandler, kokos
eller ODENSE Dekorationer inden det stivner.

. Chokoladehummus.

Rgr en chokoladehummus. Chalotte anretter og
servere det som 'nutella-padleeg’ til morgenmad
og mellemmaltider. Se opskrift pd modsatte
side.

Nikolaj Bech

SOUSCHEF
Messecenter Herning



VA

FSC

www.fsc.org
MIX

Papir | Statter
ansvarligt skovbrug

FSC® C112664

Det perfekte match!

Prgv vores ODENSE Overtraek i samspil med nedenstdende smage og skab kontraster...

LYS OVERTRAK MORK OVERTRAK

Lakrids Karamel Hindbaer
Hindbaer Hindbaer
Passion Eksotiske frugter Nodder

Citrusfrugter Ngdder
- Nougat
Kaffe




